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Suroviny

Porce: 4

- tymian 1.5 Izice

- Cervena repa 500 g
- olivovy olej 2 1zice

- podle chuti

- hrubozrnna sul 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:
Cervenou fepu peclivé umyjeme, ocistime a nakrajime na platky.
Repu vsypeme do misy, pfiddme tymian, stil a olivovy olej. Dobte promichdme.

Repu vsypeme na plech, vloZime do trouby vyhi'dté na 200 °C a pe¢eme zhruba 30 minut. Platky
cervené repy obcas promichdme, aby se opekly ze vSech stran.

Pecené platky z Cervené repy podavame jako hlavni chod s brambory, ale klidné i jako prilohu k
masu apod. Takto upravena repa muze byt i zékladem na dobry salat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

