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Suroviny

Porce: 1

- vejce 1 ks

- hruba mouka 350 g

- olej 2 Izice

- varené brambory 500 g
. sul 3 1ZiCka

- syrové brambory 400 g
Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Brambory (500 g) uvarime den predem ve slupce. Druhy den brambory oloupeme a nastrouhdame na
jemném struhadle. Syrové brambory (400 g) oloupeme a nastrouhdme také na jemno.

Nastrouhané brambory spojime v mise s jednim vejcem, 2 1zicemi oleje, 3 1ziCkami soli, priblizné 350
g hrubé mouky a vSe spojime v tésto. Mouku priddvame podle toho, jak tésto lepi.

Z hotového tésta tvorime kuliCky asi 5 cm velké a varime je v osolené vodé priblizné 8 -10 minut
podle velikosti. Po vytazeni kazdy knedlik propichame paratkem, aby se ndm knedliky nesrazily.

Jemné bramborové knedliky podavame napriklad s duSenym Spenatem a uzenym masem.
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