Ryze z Krnova
Kategorie: Prilohy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- ryze 1 hrnek

- maslo 2 Izice

- hrebicek 1 ks

- cibule 1 ks

- slepic¢i vyvar 2 hrnek
- podle chuti

. sul 1 1Zicka

- chilli koreni 3 Spetka

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ryzi poradné opereme na sitku a nechdme okapat. Cibuli nakrajime nadrobno.

Na prepusténém masle osmazime cibuli dozlatova. Vmichdme ryzi a smazime ji asi 10 minut. Déle
pridame hrebicek, chilli koreni, sul a zalijeme vroucim slepi¢im vyvarem. Pod poklici privedeme k
varu, potom stdhneme teplotu a varime mirné s napul odkrytou poklickou asi 20 minut. Ryzi nakonec

promichame a prikrytou pod poklickou nechame dojit.

Ryzi z Krnova podavame jako prilohu k riznym pokrmum.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

