Knedliky z brambor
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Suroviny

Porce: 4

- starsi rohlik 5 ks

- vejce (L) 2 ks

- velké brambory 6 ks
- solamyl 1 Izice

- podle chuti

. sul 1 ks

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rohliky nakrajime na kosticky. Oloupané brambory nastrouhdme na jemném struhadle, priddme
vejce, sul, solamyl a vmichdme pokrajené rohliky. Tésto nenechavame stét, aby nepustilo vodu.

Z tésta vytvarujeme 6 kulatych knedlika a vkladame je do vét$iho mnozstvi vrouci vody. Knedliky z
brambor varime 16 minut bez promichani a obraceni, aby se nerozvarily.

Knedliky z brambor podavame se zelim a osmazenou slaninou, ale vyborné jsou i s uzenym masem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

