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Suroviny

Porce: 1

- suSené drozdi 1 balicek
- hladkd mouka 500 g
- cukr krupice 1 1zice

Doba pripravy: 160 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: V domaci pekarné
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Svarime si v kastrilku 400 ml vody se 2 1zickami drceného kminu, 2 1zickami soli,1/2 1zicemi octa a
nechame vychladnout.

Takto dochucenou vodu dame do pekarny, priddme mouku, do jednoho rohu dédme cukr, nahoru do
mouky udélame dulek a pridame kvasnice.

Pekarnu zapneme na program KLASIK a na chleba velikost 1 - tmavy.

30 minut pred koncem peceni chleba potieme osolenou vodou. Doba pripravy chleba v domaci
pekarné je 3,5 hodiny.
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