Yvetin chleb z domaci pekarny
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 10

. kmin 2 1zicka

. drozdi 1 1zicka

- voda 300 ml

. sul 2 1zicka

. cukr 2 1zicka

- hladkd mouka 500 g

Doba pripravy: 120 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: V domaci pekarné
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Do pekarny nalijeme vodu, pridame mouku, stl, cukr, kmin a nakonec instantni kvasnice. O vic se
nemusime starat.

Pekdarna umiché tésto, necha chléb vykynout a upece. Pece se na zadkladnim programu asi 2 hodiny
podle typu pekarny.

Yvetin chléb z doméci pekarny nakrajime na platky a podavame podle chuti.
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