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Suroviny

Porce: 2

- porek 1 ks

- Cerstvé hriby 6 ks
- Cervené zeli 0.5 ks
- podle chuti

- majoranka 1 ks

. sul 1 ks

- podle potreby

- olivovy olej 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Cervené zeli zbavime tvrdych ¢asti a nakrajime na tenké nudlicky. Pérek odistime a nakrajime na
kolecka Ci prouzky. Hribky po ocisténi nakrajime na platky.

Pekdacek vymazeme olivovym olejem, nasypeme zeli, pérek a promichame s hribky. Osolime, priddme
majoranku a dame péct do trouby vyhraté na 170 °C. V horkovzdusné troubé peceme asi 25 minut,
az nam zeli zkiehne a hribky zméknou. Zeli muze byt i trosku pripecenéjsi.

Pecené cervené zeli s hribky podavame ihned po pripravé, tak chutna nejlépe. Podavame jako
prilohu.
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