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Suroviny

Porce: 4

- slanina 50 g

- kukuri¢na mouka 750 g
- balkansky syr 200 g

- podle chuti

- kysela smetana 1 ks

. sul 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Madarsko

Pocet porci: 4

Postup:

Kukuri¢nou mouku sypeme pomalu za stalého michani do vrouci osolené vody, pak kasi odstavime a
michédme dale. Potom slijeme prebytecnou vodu a kasi prelijeme na plochy pekéac¢. Chvili nechame na
plotné nebo v troubé odparit vodu.

Kdyz je kase kompaktni, vyklopime ji na desku a niti ji rozfizneme na 4 - 8 dil{i, které dame jesté
teplé na talire. Posypeme balkanskym syrem, pokapeme rozmichanou smetanou a posypeme na

kostky nakrajenou a vySkvarenou slaninou.

Klasickou kukuri¢nou kasi podavame jako predkrm nebo jako prilohu.
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