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Suroviny

Porce: 4

- Cerstvé maslo 50 g
- mléko 200 ml

- brambory 500 g

- podle chuti

. sul 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oloupeme a odebereme pozadované mnozstvi. Brambory omyjeme, rozkrajime a dame
varit do osolené vody.

Do témér rozvarenych, osolenych a scezenych brambor zastouchdme nejprve maslo. Pak prilévame
horké mléko. Metlou vySlehame do hladkého pevného a lehkého pyré. Dochutit mizeme soli a
peprem.

Plech vylozime pecicim papirem a troubu rozehrejeme na 200 °C. Pyré nechdme Céastecné
zchladnout. Naplnime jim cukrarsky pytlik. Bramborové pyré nastiikdme na pripraveny plech,
vlozime do trouby a peceme, az zaCne pyré zlatnout.
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