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Suroviny

Porce: 1

- Cesnek 4 strouzek

- vinny ocet 200 ml

- lilek 3 ks

- olivovy olej 200 ml

- chilli papricka 20 ks
- petrzelka 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Italie

Pocet porci: 1

Postup:

Vétsi lilky dobre umyjeme pod tekouci vodou a nakrajime pricné na pléatky asi 0,5 cm. Osolime a
nechame odpocinout asi 30 minut. Pak je osusime papirovou utérkou a grilujeme po obou stranach.

Lilky nechdme vychladnout a pfipravime si nalev. V mise dobfe promichdme olej a ocet. Cesnek
nakrajime na platky a petrzel na vétsi kousky. Do nadoby, nejlépe sklenéné, ddme jednu vrstvu
grilovaného lilku, posypeme Cesnekem, petrzelkou, paprickou a zalijeme nalevem. Pokracujeme, az
zpracujeme vSechny suroviny. Nakonec zalijeme vSe olivovym olejem. Dbame na to, aby lilek byl vzdy
ponoren v nalevu. Pikantni grilované lilky v nddobé uzavieme a nechdme 24 hodin v chladnicce
ulezet.

Pikantni grilované lilky podavame podle chuti.
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