Makronky s vanilkovou naplni

Kategorie: Chutovky

Autor: Backurka

Suroviny

- Mandle 200 g

- Mouckovy cukr 200 g
- Krupicovy cukr 200 g
- Bilek 150 g

- Smetana 250 g

- Bila cokoldda 250 g

- Vanilkovy lusk 3 ks
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Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Na tésto promichejte mandlovy praSek s mouckovym cukrem. Krupicovy cukr svarte s 50 ml vody na
cukrovy sirup. Bilky uslehejte do polotuha, snizte rychlost a zvolna za stalého Slehani prilévejte
cukrovy sirup. Snih nechte vychladnout na asi 50 °C a rychle spojte s mandlovou smeési. Z
odpocatého tésta tvorte pomoci cukrarského sacku na plech vylozeny pecicim papirem malé
makronky. Nechte chvilku stat, aby povrch makronek trochu oschl. Pak pecte 14 az 15 minut v
troubé predehraté na 140 °C. Sejméte z plechu a nechte vystydnout.

Na vanilkovou napln zahrejte k bodu varu nasekanou cokoladu, smetanu a vanilku a nechte asi
hodinu odlezet. Znovu zahrejte, dobre promichejte, precedte a nechte asi 2 hodiny chladit.



