Testo na lasagne

Kategorie: Ostatni

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- hladkd mouka 300 g
- vejce 3 ks

. sul 1 ks

- vlazna voda 1 dl

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Italie

Pocet porci: 4

Postup:
Mouku prosejeme na val a promichame se soli. Solime malo, jinak by tésto Spatné usychalo. Do
mouky udélame dualek a pomalu do néj vlévame vejce rozslehana s vodou. Nozem zpracovavame, pak

hnéteme dikladné rukama, az vypracujeme hladké tésto.

Z tésta na lasagne vykrajujeme obdélnicky asi 5 x 7 cm Siroké a varime ve velkém mnozstvi mirné
osolené vody domékka. Po uvareni je scedime a nechame okapat.

Poté lasagne vrstvime s ruznymi naplnémi podle daného receptu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

