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Suroviny
Porce: 3

camembert 2 lžička●

sůl 1 špetka●

polohrubá mouka 1 lžička●

olej 1 lžička●

voda 1 lžíce●

vejce 1 ks●

Doba přípravy: 20 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Smažení

Země: Česká republika

Počet porcí: 3

Postup:
Sýr nastrouháme najemno. Rozšleháme vejce s vodou, solí, moukou a vmícháme sýr.

Na teflonovou pánev dáme lžičku oleje a rozetřeme ho peroutkou. Pánev rozehřejeme a vlijeme na ní
vejce. Osmažíme po obou stranách. Necháme mírně vychladnout a nakrájíme na nudličky. Nudličky
vrátíme zpět do pánve a ještě chvíli opékáme.

Sýrové nudle do polévky nám v tomto množství vyjdou na 3 porce.

http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

