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Suroviny

Porce: 6

- niva 100 g

- maslo 100 g

- emental 100 g

- brambory 1.5 kg

- zakysana smetana 1.5 kelimek
- Sunka 150 g

- podle chuti

. zelena petrzelka 1 ks

- sul 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Brambory oloupeme, rozkrajime na kostky a v osolené vodé uvarime domékka. Scedime a pomoci
Stouchadla rozmackame, pridame maslo a zakysanou smetanu. Miizeme si pomoci i tyCovym
mixérem a kasi naslehat.

Béhem vareni brambor si nahrubo nastrouhame Sunku, nivu a eidam.

K vyslehanym bramboram primichdme uzeninu i syry, nezapomeneme na nasekanou petrzelku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

Bramborovou kasi se Sunkou podavame jako prilohu ke smazenym pokrmum, ale vystaci i jako hlavni
chod. Ten kdo nedrzi linii si k ni prida trochu majonézy, tatarské omacky nebo bylinkového dipu.



