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Kategorie: Pokrmy
Autor: Bmilinkal1991

P

Suroviny

Porce: 4

- Velké brambory 5 ks

- Uzena slanina 100 g

- Cibule 100 g

- Uzené maso, krkovicka - nakrajena na kosticky 200 g
. Stl, pepr - dle chuti 1 $petka

- Vejce 2 ks

- Krupice 50 g

- Hruba mouka 200 g

- Bilé zeli k podavani 1 sklenice

- Cibule + sadlo na vymazani 2 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zarazeni: Obéd
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Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory uvarte ve slupce nejlépe den predem. Slaninu nakrajenou na kosticky prazte na suché
panvi, po chvilce pridejte cibuli a nakonec i uzené maso. Promichejte, jemné smés opecte, osolte,
opeprete a nechte vychladnout. Vystydlé brambory oloupejte a nastrouhejte najemno. Pridejte
vajicka, sul, krupici, dobie promichejte a nakonec prisypte i mouku. Vypracujte tésto, vytvarujte ho
do valecku, vykrajujte z néj kousky, rukou je zploStéte a doprostred davejte masovou smés. Konce
tésta spojte k sobé a uhladte knedliky. Varte je deset az patnact minut a podavejte s prohiatym bilym
zelim, posypané nadrobno pokrajenou cibulkou usmazenou na sadle.



