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Suroviny

Porce: 1

- brambory 800 g

- smetana ke Slehéni 0.5 kelimek
- maslo 100 g

- muskatovy kvét 1 ks

. sul 1 ks

- zloutek 2 ks

. susSena petrzelka 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Brambory oloupeme, nakrajime na kostky a dame varit do osolené vody. Varime domékka, pak
brambory scedime.

Brambory rozmackame, podle chuti priddme maslo a smetanu, kase nesmi byt moc ridka. Dosolime a
pridame trochu muskéatového kvétu. Bramborovou kasi vySlehame a na zavér pridame 2 zloutky.

Bramborovou kasi ddme do tvoriciho saCku a na plech vylozeny pecicim papirem délame kopecky
(dal od sebe, mirné se roztecou). Posypeme petrzelkou. Dame péct do silné vyhraté trouby (na 200
°C) a zapékame, az je povrch mirné zlatavy.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Placicky z bramborové kase podavame jako prilohu k nejriznéj$im pokrmiim, klidné i slavnostnim.



