Domaci chléb z pekarny

Kategorie: Ostatni

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- drozdi 42 g

- voda 250 ml

- hladkd mouka 500 g

- cukr krupice 1 1zicka

. sul 1 1Zicka

Doba pripravy: 10 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: V domaci pekarné

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:
Do nadoby na peceni nalijeme vodu. Pfiddme mouku, drozdi, cukr a stl.
Domaci pekarnu uzavreme a zapneme na program basic, pripadné program 1.

Upeceny domaéci chléb vyjmeme a mizeme jist.
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