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Suroviny

Porce: 1

- vejce 6 ks

- veprovy bok 1 kg

. sul 2 1ziCka

- mletd sladkd paprika 1 1zicka
. Cesnek 6 strouzek

- vegeta 3 1zicka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Slovensko

Pocet porci: 1

Postup:

Veptovy bok pomeleme na jemno. Cesnek oloupeme a prolisujeme, pouzijeme vétsi strouzky.
Maso zpracujeme se syrovymi vejci, ochutime soli, vegetou, mletou sladkou paprikou a cesnekem.
Michame, dokud smés nezhoustne. Rozdélime ji na dvé poloviny a vypracujeme dva valecky, které

obalime alobalem, muzeme je$té zpevnit niti.

Vodu privedeme k varu a sekanou varime 90 minut. Po uvareni sundame alobal a sekanou
rozkrajime.

Sekanou podle Kvétky muzeme pred podavanim jesté posypat mletou paprikou.
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