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Suroviny

Porce: 1

- maslo 125 g

. Cesnek 5 strouzek
. petrzelka 1 svazek
. bila veka 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Australie

Pocet porci: 1

Postup:
Veku nakrajime na platky. Cesnek oloupeme, prolisujeme a omytou petrzelku nasekdme najemno.

Méslo smichdme s ¢esnekem, soli, petrzelkou a utreme do pény. Platky veky potreme z obou stran a
opét slozime dohromady.

Cesnekovy chléb zabalime do alobalu a peéeme ve vyhraté troubé priblizné 20 minut. Poté alobal
rozevieme a dopékame jesté dalsich 5 minut, aby na vece vznikla kurcicka.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

