Zeleneé nudlicky do vyvaru
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Suroviny

Porce: 1

- mléko 250 ml

. sul 1 Spetka

. petrzelova nat 1 hrst

- olej 1 hrnek

- polohruba mouka 150 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Do misy si vlijeme mléko, pridame vejce a Spetku soli. Rozmichame a postupné priddvame mouku.
Vymichédme hladké tésticko, do kterého vkladame najemno nasekanou petrzelovou nat.

Na pénvi si rozpélime olej. Na rozpaleny olej vlijeme ptl nabéracky tésticka a tvorime palacinky. Po
vychladnuti je prekrojime naptl a krajime na nudlicky.

Hotové zelené nudlicky klademe do hovéziho vyvaru.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

