Postrekovské chlupaté knedliky

Kategorie: Prilohy
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- hruba mouka 250 g

- brambory 1 kg

- sul 1ks

- varené brambory 500 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Syrové brambory oloupeme, nastrouhame, dame vykapat a prenddme do misy. Varené brambory
také nastrouhdme a pridame k syrovym. Podle chuti osolime, vmichame mouku a zadélame tésto.

Z tésta odkrajujeme kousky, které rukou namocenou ve studené vodé zakulatime a vhazujeme do
vrouci vody.

Podle velikosti varime knedliky 20 az 30 minut ve slané vodé. Pak knedliky vyjmeme, v rychlosti
oplachneme studenou vodou a ddme na misu.

Postrekovské chlupaté knedliky ihned podavame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

