Pecené cibule
Kategorie: Prilohy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

. Cervena cibule 6 ks

- bylinkové méslo 120 g
. morska sul 1 ks

- podle chuti

- tymian 1 ks

. sul1ks

. citronova stava 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Troubu predehrejeme na 220°C.
Cibule oloupeme a serizneme tak, aby dobre stdly. Z vrchu je narizneme, asi 1,5 cm pod okraj.

Bylinkové malo utreme s tymidnem, soli a par kapkami citronové $tavy do pény. Trosku otevieme
cibule a naplnime je bylinkovym méslem a tim, co zbude je potreme.

Zapékaci misku vysypeme morskou soli a cibule na ni rozlozime. Cibule peceme priblizné pul hodiny.

Pecdené cibule muZeme ihned servirovat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/




