Krutonky

Kategorie: Polévky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- olej na smazeni 1 ks
- toastovy chléb 4 platek

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:
Z toastového chleba okrajime kurky. Zbytek nakrajime na stejné kosticky.

Na panvi rozpalime vyssi vrstvu oleje a kostiCky na ném zprudka smazime asi 2 - 3 minuty. Prosté
dozlatova. Olej miuzeme nahradit maslem. Krutonky budou jemné;jsi.

Panev odstavime, kosticky vybereme (nejlépe dérovanou lzici) a osuSime od prebytecného tuku.
Krutonky vkladame do horké polévky. Jesté teplé je muzeme promichat se sekanymi bylinkami nebo

jinym korenim. Také chléb nemusime krajet, ale muzeme z néj ozdobnymi vykrajovatky tvorit tvary,
které udélaji radost nejen détem. Postup je stejny.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

