Krutony do polévky

Kategorie: Polévky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- maslo 1 ks
- bageta 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Francie

Pocet porci: 1

Postup:
Troubu predehrejeme na 180 °C.

Bagetu, muzeme i veku, nakrdjime na platky. Mély by byt asi 1 cm $iroké, ne méné, ne vice. Tenké
budou moc tvrdé, Siroké nebudou krupavé. Maslo rozehrejeme.

VSechny platky potfeme z obou stran méslem. Skladéme je na plech a peceme v troubé dozlatova.
Béhem peceni je oto¢ime. Doba peceni je od 7 do 10 minut.

Hotové krutonky vkladame do polévek.

Krutonky mizeme podle chuti solit nebo korenit. Do mésla také muzeme pridat bylinky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

