Tvarohova babovka I1

Kategorie: Moucniky

Autor: markeéta

Suroviny

- polohruba mouka 350 g
- cukr moucka 250 g

- vejce 3 ks

- maslo 150 g

- hrozinky 1 balicek

- tvaroh mékky 250 g

. prasek do peciva 1 ks

- vlazné mléko 1 sklenice
- Kakao 2 1Zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Utreme maslo s tvarohem,cukrem a zloutky.Vmichame mouku s praskem do peciva a mléko,hrozinky
a nakonec snih z bilkl. Tak 3 tésta odlijeme a lehce do néj vmichdme kakao. Tésto neobarvené
kakaem vlijeme do vymazané a moukou vysypani formy a né néj vlijeme kakaové tésto a peceme asi
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45min. Po vystydnuti vyklopime z formy a pocukrujeme.



