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Suroviny

Porce: 1

- hladka mouka 3 Salek
- sul 1ks

- vejce 2 ks

- jarni cibule 2 ks

- vrouci voda 1 Salek

- olej 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Cina

Pocet porci: 1

Postup:

Pripravime si tésto. Do misky nasypeme mouku. Postupné prilévame varici se vodu a michdme
vareCkou az vznikne hladké a vlacné tésto. Potom tésto jesté hnéteme rukama asi 10 minut. Nakonec
prikryjeme navlhc¢enou utérkou, aby moc nevyschlo a ddme odpoc¢inout na 10 minut. Po vyjmuti tésto
znovu prohnéteme.

Najemno nasekame jarni cibuli. Z tésta vzdy odebereme velkou lzici a vyvalime kulicku. Stiskneme ji
a vyvalime z ni placku o pruméru az 10 centimetru. Tu posypeme cibuli a $petkou soli. Nakonec
potreme rozslehanymi vejci a co je dulezité - preklopime okraje dovnitr placky a opakované vyvalime
do jesté vétsiho priméru.

Rozehrejeme panev s olejem tak, aby olej byl na celé plose panve. Placky pak opékdme z obou stran


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

dokrupava.



