Chléb s bramborami
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Suroviny

Porce: 1

- mouka polohruba 500 g
- sul 1ks

- drozdi 10 g

- voda 250 ml

- brambory 100 g

- kmin 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Z vlazné vody, drozdi, 1ziCky mouky a 1ziCky strouhanych brambor zadélame kvasek a nechame 12
hodin stat. Pak pridame trochu vlazné vody, mouku, strouhané brambory, sul a kmin a dakladné
propracujeme stredné tuhé tésto. Vytvarujeme z néj bochnik a nechdme ho jesté 15 minut kynout.
PeCeme ve vyhraté troubé, po upeceni potreme rozpusténym tukem.
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