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Suroviny

Porce: 1

. sul 1 ks

- tésto

. varené brambory 1.5 kg
- hruba mouka 24 1zice

- vejce 2 ks

- détska krupicka 12 Izice
Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Brambory uvarime ve slupce domeékka, poté slijeme vodu a nechdme vychladnout.

Brambory oloupeme, nastrouhdme na struhadle, osolime, pridame jedno az dvé vejce, 12 Izic détské
krupicky a 24 1zic hrubé mouky. Hmotu zpracujeme a rozdélime na 5 Casti, ze kterych vyvalime

valecky.

Pokud chceme délat mensi porci z 1 kg brambor, priddvame 8 1zic krupice a 12 1zic mouky - na 2 kg
16 1zic krupice a 32 1zic mouky.

Pripravené bramborové knedliky vlozime do vrouci vody, nechdme 20 - 30 minut povarit a
vyndavame. Pri vyndavani rovnou krajime pomoci krajece nebo nité na platky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

Domaéci bramborové knedliky podavame podle chuti jako prilohu k riznym pokrmum.



