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Suroviny

Porce: 1

- cukr 200 g

. suSend citronova kira 0.5 1Zicka
. hrebicek 1 ks

- voda 200 ml

- Cerstvé brusinky 250 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:
Cerstvé bobule brusinek proplachneme studenou vodou.

V kastrolu promichdme vodu s cukrem a privedeme k varu. Do vrouciho cukerného roztoku pridéme
brusinky a varime, dokud bobule nepopraskaji. Pak teplotu snizime, pridame kiru a hrebicek.
Marmeladu z Cerstvych brusinek varime na mirném ohni, za obasného michani nechdme
probublavat asi 15 - 20 minut do zhoustnuti. Jesté teplou marmelddu prendame do sklenice a
uzavieme.

Marmeladu z ¢erstvych brusinek s kousky bobulek podavame jako prilohu k sladkym moucnikim,
masu a omackam.
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