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Suroviny

Porce: 2

- brambory 10 ks

- maslo 1 Izice

- extra panensky olivovy olej 8 1zice
- podle chuti

. sul 1 ks

- rozmaryn 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Brambory oloupeme a nakrajime na mésicky. Brambory dukladné osu$ime a v mise je promichame s
olivovym olejem.

Plech vylozime pecicim papirem a brambory vysypeme na plech. Brambory bez koteni, bez soli a bez
otaceni peceme 40 minut v troubé predehraté na 200 °C.

Uz dozlatova opecené brambory s plechem vytahneme. Brambory se lepi na pecici papir, ale
nesnazime se je oddélit! Misto toho na brambory rozlozime kousky masla a plechem hybame ze
strany na stranu, dokud se méslo nerozpusti a brambory se budou sami odlepovat od papiru. Az ted
brambory dochutime soli a rozmarynem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

Rozmarynové brambory pec¢ené v troubé podavame jako prilohu k riznym mastum, rybdm nebo
rizktm.



