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Suroviny

Porce: 4

- tuk 50 g

- cibule 500 g

- podle chuti

- cukr 1 ks

- drceny kmin 1 ks
- jableény ocet 1 ks
. sul 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Slovensko

Pocet porci: 4

Postup:

Jednu cibuli nakrajime nadrobno. Zbylé cibule rozpulime a nakréjime na platky, vlozime do osolené
vody a asi 4 minuty povarime, scedime a nechdme odkapat.

V hlubsi panvi si rozehrejeme tuk a na ném zpénime nadrobno nakrajenou cibuli. Pridame cibuli
nakrajenou na platky, okorenime drcenym kminem, osolime, pridame cukr a podusime domékka.
Podle chuti okyselime octem.

Cibuli jako zeli pouzivame podobné jako klasické sladkokyselé zeli v kombinaci s masem a knedliky
nebo brambory.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

