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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- parmazan 1 1zice

- vejce 3 ks

. sul 1 1Zicka

- polohruba mouka 250 g
Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

K mouce pridame 2 celé vejce a 1 zloutek. Primichame 1zici jemné nastrouhaného parmazanu a
zlehka osolime. Peclivé uhnéteme tésto a obalime potravinarskou folii. Dame na 2 hodiny odpocinout
do lednice.

Tésto si rozdélime na 2 poloviny. Vezmeme prvni polovinu, lehce pomou¢nime a rozvalime do
tenkého tésta, ze kterého nakrajime cca 2 cm Siroké a 20 - 30 cm dlouhé platky. Nyni stejné

zpracujeme zbylé tésto.

VSechny takto pripravené platky vlozime do silné osolené vrouci vody na 1 minutu. Scedime, ale
neproplachujeme.

Doméci Pappardelle podavame jako prilohu k omackam apod.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

