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Suroviny

Porce: 2

- cibule 1 ks

- vétsi kedluben gigant 1 ks
- ocet 1 Izice

- sadlo nebo olej 1 1zice

. sul 1 Spetka

- hladkd mouka 2 1zice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:
Kedluben nastrouhdme nahrubo, mizeme mirné pridat vodu, osolime a varime jako zeli.

Pripravime si do kastriilku trochu sadla, nakréjime cibulku, osmahneme doruzova, mirné zaprasime
moukou. Kdyz chyta cibulka barvu, vypneme topidlo.

VVVVV

cibulku a dochutime podle svych chutovych bunék octem. Kdo chce, mize i prisladit.
Zeli z kedluben méa jemnou chut a muze se podavat ke klasice vepro-knedlo.

Variantou je udélat cibulku na nadrobno nakrajené slaniné. Ale to zalezi na chuti a zdravé vyzivovém
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svédomi. Nebo muzete délat cibulku na oleji (fepkovém).



