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Suroviny

Porce: 1

- zrald rajcata 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Dobre zrala rajcata omyjeme, nejedlé ¢asti odstranime a nakrajime. Dame do ¢istého smaltovaného
hrnce a varime, pokud slupka rajcat nepovoli. Prolisujeme, protlak ddme do hrnce a varime do

zhoustnuti.

Vrici rajcatovy protlak nalijeme do Cistych sklenic, které jsme dopredu vyplachli vrici vodou.
Postavime na plech, aby sklenice pri nalévani nepraskly. Rychle prevazeme, kazdou sklenici zvlast
zabalime a ulozime vedle sebe na pripravené misto. Dobre zakryjeme dekou.

Vychladlé sklenice s rajcatovym protlakem odkryjeme, utfeme mokrou utérkou a ulozime na chladné

misto.
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