Prilohové toasty z trouby
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- suSeny cesnek 1 ks

- maslo 50 g

- petrzelka nebo pazitka 1 ks

- strouhany sy s bylinkami 1 ks
- podle potreby

- maslovy toastovy chléb 8 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Troubu rozehrejeme asi na 170 °C. Méaslo rozpustime. Petrzelku nebo pazitku nasekame nadrobno.

Kazdy toast potreme maslem a posypeme susenym c¢esnekem, nasekanou zeleni a bohaté strouhany
syrem s bylinkami.

Toasty vlozime na plech vylozeny pecicim papirem a poté do vyhraté trouby. Zapékame asi 15 minut,
az jsou na povrchu zlatavé a krupavé.

Prilohové toasty z trouby chutnaji nejlépe treba k ¢esnekové polévce misto krutonu.
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