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Suroviny

Porce: 4

- cibule 2 ks

- brambory 1 kg

- gothaj 250 g

- podle potreby

- olej 1 ks

- grilovaci koreni 1 balicek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory omyjeme, osusime a i se slupkou nakrédjime na malé kosticky. Gothajsky saldm nakrajime
téZ na malé kosticky. Cibuli nakrajime bud na kolecka nebo na kosticky.

VsSe smichame v mise. Pridame olej podle potreby, zasypeme grilovacim korenim také podle potreby
a zabalime rovnomérné po porcich do alobalu. Je lepsi smés zabalit nékolikrat, aby se alobal
neprotrhl.

Bramburky v alobalu vlozime na rozpéleny gril a grilujeme 20 - 30 minut.

Grilované brambirky v alobalu jsou vyborné k masum pripravenych na vSechny zpusoby.
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