Hrnkove knedliky od dedy
Kategorie: Prilohy
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- vejce 1 ks

- rohlik 1 ks

- sul 1ks

- mouka 1 hrnek

- maslo na vymazani 1 ks
- mléko 1 hrnek

- muskatovy orisek 1 ks
Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadneé
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rohlik nakrajime na kosticky. Mouku zalijeme mlékem, pridam vejce, pripraveny rohlik a tésto
osolime a ochutime muskatovym oriSkem. Tésto na knedliky dikladné zamichdme.

Hrnicky vymazeme mdslem. Kazdy hrnicek naplnime pripravenym téstem zhruba ze tii Ctvrtin nebo
asi 3 cm pod okraj hrnicku.

Hrnkové knedliky postavime do hrnce s vodou, prikryjeme a varime asi 20 minut.

Uvarené knedliky vyklopime z hrnicku, nakrajime a muzeme podavat. Hrnkové knedliky od dédy jsou
skvélé k duSenému masu a omackam.
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