Bramborove knedliky bez vazeni
Kategorie: Prilohy
Autor: sarysek

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

. sul 1 ks

- vejce 2 ks

- podle potreby

- hruba mouka 1 ks
- krupice 1 ks

- brambory 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Brambory si den predem uvarime ve slupce. Druhy den brambory oloupeme a nastrouhdme na
jemném struhadle. Kdo ma lis, miize brambory prolisovat.

Brambory dame na polovinu valu. Na druhou polovinu si udélamee hromadku z hrubé mouky a hrubé
krupice a to tak, aby hromadka byla asi tak stejné velika jako hromadka nastrouhanych
brambor.Tedy budeme mit na véle dvé hromadky. Mouky a krupice je asi ptl na pul. Do mouky si
pridame trochu soli a do bramborové hromadky udélame dulek a vyklepneme do néj jedno vejce. VSe
smichame do hromady a vypracujeme tésto.

Z vytvoreného tésta vytvarujeme bramborové knedliky. Knedliky varime obvyklym zpusobem, tedy v
osolené varici vodé podle velikosti knedliku 15 - 20 minut.
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