Smetanovy kren

Kategorie: Ostatni

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

. citronova stava 1 ks

- cukr krupice 1 1zicka

- strouhany kren 50 g

- smetana ke Slehani 250 ml
- podle chuti

. sul1ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Na smetanovou pochoutku pouzijeme Cerstvy kien, ktery ocistime a na jemném struhadle
nastrouhame. Thned ho pokapeme cCerstvou citronovou Stavou. Kren osolime, posypeme trochou
cukru a promichame.

Smetanu uslehdme a primichame ji k ochucenému krenu.

Smetanovy kren podavame jako prilohu nejcastéji k podusenému rybimu masu, ale hodi se k masu
vSeobecné.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

