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Suroviny

Porce: 1

- omackova smetana 1 kelimek
- brambor 1 kg

- niva 200 g

- brokolice 1 ks

. smetana ke Slehani 2 kelimek
- podle chuti

- mlety ¢erny pepr 1 ks

. sul1ks

Doba pripravy: 15 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Asi 11 strednich brambor omyjeme od pripadnych necistot. Brokolici oCistime, rozebereme na
ruzicky a oplachneme.

Do hrnce dame varit brambory ve slupce. Varime je tak, aby zustaly pevné. Do mensiho hrnce dame
na paru ruzicky brokolice. Ve vét$i misce smichame vSechny smetany a nastrouhdame nivu.

Po uvareni brambory oloupeme a nakrajime asi na 5 mm Siroka kolecka. Do zapékaci misky klademe
postupné brambory, trochu brokolice a az vSe vy¢erpame, zalijeme smetanou s nivou. Kazdou vrstvu
lehce osolime a opeprime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Jelikoz mém plynovou troubu, tak nedokéazu rict, na kolik stupnt peceme, ale davam to na maly
plamen tak na 15 - 20 minut.

Zapecené brambory s brokolici ihned podavame.



