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Suroviny

Porce: 1

- mléko 100 ml

. maslo 2 Izice

- brambory (velké) 8 ks
. sul1ks

. sladka smetana 150 ml

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:
Brambory oloupeme, nakrajime na osminy a proplachneme.

Brambory vlozime do hrnce s teplou vodou, osolime a ddme varit. Brambory uvarime domékka.
Klidné je muzeme i trochu rozvarit.

Zatim si smichdme smetanu, mléko a vlijeme do kastrulku. Do kastrilku se smetanou vlozime i maslo
a pomalu vSe privedeme témeér k varu.

Uvarené brambory slijeme. Vlijeme smetanu a vSe rozstouchdme. Mizeme pouzit i ru¢ni Slehac, ale
pokud brambory mirné rozvarime, bude kasi i tak krémova.

Smetanovou bramborovou kasi podle chuti osolime a ihned podavame.
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