Zapeceneé brambory s bylinkami
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- smetana ke §lehani 75 ml
- maslo na vymazani 1 ks

- brambory 200 g

- vejce 1 ks

- podle chuti

- bazalka 1 ks

. sul 1 ks

- petrzelka 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Brambory oloupeme, omyjeme, nakrajime na kousky nebo platky a uvarime je v osolené vodé témér
domékka. Bylinky opereme, osusime a nasekdme najemno.

Smetanu smichame s vejcem a bylinkami. Maslem vymazeme pekac. Uvarené brambory scedime a
nechame trochu vychladnout. Pak je presypeme do pekacku a zalijeme pripravenou smetanou s

bylinkami.

Troubu rozehrejeme na 200 °C a brambory peceme dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Jsou vynikajici ke grilovanému nebo zapecenému masu.



