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Suroviny

Porce: 1

- rajce 4 ks

- syr Mimolette 300 g

- lilek 2 ks

- provensalské bylinky 1 1zice
- olivovy olej 4 1zice

- Cesnek 2 strouzek

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Lilky omyjeme a nakrajime na tenké platky. Rozehrejeme teflonovou pénev a platky lilkii na ni
nasucho oprazime. Syr nastrouhdme na hoblinky. Rajcata omyjeme a nakrajime na silnéjsi platky.
Troubu rozehfejeme na 200 °C. Cesnek oloupeme, prolisujeme a smichdme s 1Zici olivového oleje.

Zapékaci misku vymazeme pripravenou smeési z cesneku a oleje. Postupné do ni vrstvime platky
rajcat, lilku a syra, dokud suroviny nevyCerpame. Posledni vrstvu posypeme bylinkami a zalijeme
zbylym olejem.

Zeleninu peceme asi 30 minut. Thned podavame a jednotlivé porce zdobime cerstvymi bylinkami a
hoblinkami syra.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

