Glazurovane salotky
Kategorie: Prilohy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- Salotka 600 g

. sul 1 ks

- Cervené vino 400 ml

- cukr 3 Izice

- olivovy olej 3 1zice
Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Salotky oloupeme a ocistime.

Na panvi rozehrejeme olej a Salotky do néj vlozime. Panev prikryjeme a Salotky 5 minut opékame.
Béhem toho je obracime, aby nezhnédly a byly rovnomérné propecené. Pak Salotky zasypeme
cukrem a nechame je zkaramelizovat. Priddme cervené vino, lehce osolime a opeprime a v odkryté

panvi Salotky asi 10 minut zvolna varime, nez se vino odpari.

Podévame s bilym pecivem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

