Cervena repa
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Suroviny

Porce: 1

- Cervena repa 1500 g
- kren 100 g

Doba pripravy: 150 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zavarovani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:
Nalev pripravime z nasledujicich surovin: 2/3 1 voda, 1/3 1 ocet, 80g cukr, 30g sul, 1 1zice fenykl.

Repu dobre o¢istime, ale ponechdme u ni fapiky od listd i koren, aby z Yepy nevytekla $tava. Varime
domeékka asi hodinu, vétsi kusy az 2 hodiny. Po uvareni zchladime pod tekouci studenou vodou a
oloupeme. Ozdobnym nozem nakrajime na platky nebo jednoduse na kosticky.

Plnime do zavarovacich sklenic a prokladame kolecky krenu. Zalijeme svarenym nalevem a uzavieme
vicky. Bez sterilovani vydrzi takto pripravena repa asi 2 mésice. Sterilovat muzeme asi 30 minut pri
100°C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

