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Suroviny

Porce: 4

- cibule 2 ks

- slanina 150 g

- brambory 700 g

- podle chuti

. Cesnek 1 ks

. sul 1 ks

- koreni na pec¢ené brambory 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Malé neoloupané brambory dobre omyjeme a rozkrojime na poloviny. VétSinou se ndm brambory
nechtéji Skrabat, tak je nechavame ve slupce. Cibuli oloupeme a nakrajime na pulkolecka. Slaninu
nakrajime na kosticky. Kdo méa rad Cesnek, muze ho pridat nakréjeny na kolecka.

Dno pekace posypeme cibuli, slaninou a podle chuti ¢esnekem, dale navrsime v jedné vrstvé
brambory a posypeme smési koreni na brambory. Pokud koreni neobsahuje stl, tak jesté posolime.

Brambory dame péct do trouby predehraté na 200 °C. Dvakrat az trikrat béhem peceni brambory
obratime vareckou, aby se tuk vypeceny ze slaniny obalil kolem brambor ze vSech stran. Doba peceni
je priblizné 30 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

Pecené brambory po nasem se hodi jako priloha k rizné pripravenym masum, ale i k zeleninovym
salattum.



