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Suroviny

Porce: 3

- podle potreby

- voda 1 ks

- tésto

- olej 5 1zice

- cukr 1 Spetka

- majonéza 2 1zZice

- hladkd mouka 1 kg
. sul 1 Spetka

- drozdi 2 bali¢ek

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

V hrnecku si pripravime vlaznou vodu se Spetkou cukru, priddme drozdi a nechame vzejit kvéasek.

Do misy prosejeme mouku, priddme olej, stil, majonézu, kvések a vodu podle potreby. Vypracujeme
hladké tésto, které nechame asi 30 minut kynout. Potom tésto rozdélime na 3 stejné dily,
vytvarujeme stejné velké Sisky, které polozime na plech vylozeny pecicim papirem. Chlebickové veky

nechame jesté chvili kynout.

Tésto vlozime do vyhraté trouby a peceme pri 180 - 190 °C. Doba peceni je rozdilna podle toho, jak


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

pece trouba. My pec¢eme asi 30 - 40 minut.

Upecené chlebickové veky nechame vychladnout a muzeme je pouzit na chlebicky nebo podle
potreby.



