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Suroviny

Porce: 4

- bramborovy skrob 70 g

- starsi rohlik 2 ks

- vejce 2 ks

- varené brambory ve slupce 600 g
- hruba krupice 70 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Uvarené brambory ve slupce z predeslého dne oloupeme a nastrouhame najemno. Pridame vejce,
krupici, bramborovy skrob, Spetku soli a nakrajené rohliky na kosticky.

Nejlépe rukou nebo vareckou umichame tésto. Vytvorime dvé nebo ¢tyri knedlikové SiSky a dame je
varit do vrouci, mirné osolené vody. Bramborové knedliky s peCivem varime 10 - 15 minut. Po

vychladnuti bramborové knedliky nakrajime na platky.

Bramborové knedliky s pec¢ivem podavame jako prilohu.
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