Domaci rohliky z pekarny
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

. sul 2 1Zicka

- hladkd mouka 0.5 kg
- cukr 1 Izicka

- drozdi 10 g

- maslo 60 g

- vlazna voda 200 ml

Doba pripravy: 75 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: V domaci pekarné
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Méslo rozpustime. VSe dame do pekarny na program tésto.

Z vykynutého tésta udélame stejné velké bochanky, vytvarujeme rohliky, potreme vajickem a podle
chuti posypeme kminem, makem, soli a upeceme 15 - 20 minut pri 180 °C.

Domaci rohliky z pekarny jime, jak mame radi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

