Rychla babovka

Kategorie: Moucniky

Autor: Barca

Suroviny

Porce: 16

- vejce 4 ks

- mouckovy cukr 1 hrnek

- mléko 1 hrnek

- hladkd mouka 1.5 hrnek

- kyprici prasek 0.5 balicek

- olej 0.5 hrnek

- mouckovy cukr na posypani 1 ks
- tuk a hruba mouka na formu 1 ks

Doba pripravy: 55 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

vejce utreme s cukrem do pény. Vmichame mléko a mouku prosatou s kypricim praskem. Nakonec
prilijeme olej a vSechno zlehka promichdme.

Babovkovou formu vymazeme tukem a vysypeme hrubou moukou. Hotové tésto do ni nalijeme.
Babovku vlozime do vyhraté trouby a pe¢eme pri 180°C asi 45 min.

Upecenou babovku nechdme ve formé kratce vychladnout, pak ji vyklopime. Pred podavanim
posypeme cukrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

